SR

Weihenstephan

Fladenbrot-Pizza

Zutaten fir 2 Pizzen

1 fertiges Fladenbrot aus dem Supermarkt oder Backer
600 g Blattspinat (tiefgekunhlt)
3 Tomaten
200 g Schafskase (Feta)
6 EL Olivendl
1 Bd. Basilikum
300 g Weihenstephan Joghurt mild 1,5 % Fett
100 g Oliven
Salz, Pfeffer

Zubereitung

Fladenbrot quer halbieren, so dass zwei Pizzabdden entstehen.

Blattspinat auftauen lassen, gut ausdriicken, mit Salz und Pfeffer wirzen. Danach auf den
Pizzab6den verteilen. Tomaten in Scheiben schneiden. Pizzabdden damit belegen.

Schafskase grob Uber die Pizzen bréseln und mit Olivendl betraufeln.
Im Ofen bei 200 °C 10 Minuten backen.
Basilikumblatter hacken und mit Weihenstephan Joghurt mild 1,5 % verrihren. Mit Salz und

Pfeffer abschmecken und auf die Pizzen |6ffeln. Anschlief3end mit Oliven belegen.

Zubereitungszeit: 20 Minuten
Niveau: einfach



